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= Indian Kitchen & Bar




HERZLICH WILLKOMMEN IM SAFRAN

Im Safran ist jede Mahlzeit eine Hommage an die
vielfiltige indische Kuiche. Mit frischen Zutaten,
erlesenen Gewtirzen und echter Gastfreundschaft
o schaffen wir ein Rulinarisches Erlebnis, das o
Tradition und Genuss harmonisch vereint.

Ob Sie uns zum Mittagessen, fur ein gemutliches
Abendessen, ein Familienfest oder einen

¢ besonderen Anlass besuchen, wir freuen uns, Sie ¢

bei uns begriussen zu dirfen. Von den
aromatischen Spezialititen aus unserem Tandoor
bis hin zu unseren liebevoll zubereiteten Currys

wird jedes Gericht mit Sorgfalt, Leidenschaft und

hochstem Qualitatsanspruch zubereitet.

o
Vielen Dank, dass Sie sich fur Safran entschieden
haben. Lehnen Sie sich zuruck, geniessen Sie jeden
o Bissen und lassen Sie sich auf eine genussvolle o
Reise durch die faszinierenden Aromen Indiens
entfihren.
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SUPPEN

Tomatensuppe CHF 7.50

Eine aromatische Tomatensuppe mit feinen Krdutern,
ausgewdhlten Gewurzen und Tamarindensauce

Dal Shorba CHF 7.00

Linsensuppe nach Art des Hauses, verfeinert
o mit Butter =

SALAT

® ®
Wadhl dini Sauce - Italienisch / Franzésisch / Mango
Gruner Salat CHF 7.50
Blattsalat
Gemischter Salat CHF 8.50

Farbeprdachtiger gemischter Salatteller

VEGGI VORSPISE

Samosa CHF 7.50
Fritierte Teigtaschen, gefullt mit Kartoffel und Erbsen

Onion Bhaji CHF 6.50
® Zwiebeln fritiert im Linsenteigmantel ®
Baingan Pakora CHF 6.50
Fritierte Auberginen im Linsenteigmantel
Paneer Pakora CHF 7.50
 J ®

Knusprig frittierter Paneer im wdrzigen Kichererbsenteig

Tandoori Paneer Tikka CHF 8.50
Gegrillter Paneer, mariniert in aromatischen Gewdrzen

Tandoori Malai Broccoli CHF 8.50

Broccoli in cremiger, mild gewdrzter Tandoori-Marinade,
rauchig gerostet.

Usi Gschirr chénd Spure vo Niiss, Milchprodukt, Gluten, Sesam, Soja und anderi Allergene
enthalte. Bitte informier tises Team vor em Bschtelle tiber Allergie oder Unvertrdiglichkeit.
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NICHT-VEGGI VORSPEISEN

Amritsari Fish Pakora CHF 9.50
Frittierte Fischfilet im Linsenteigmantel

Tandoori Prawns CHF 9.50
o Crevetten in mild gewdurzter Tandoori-Marinade, rauchig gerdstet. o
Chicken Malai Tikka CHF 8.50

Knusprig frittierte Pouletstlcke im wurzigen Kichererbsenteig

i Classic Chicken Tikka CHF 8.50
Pouletstticke in wdrziger Tandoori-Marinade, saftig und rauchig gegrillt.

Lamb Sheekh Kebabs CHF 9.50

Wudrzig gewdrztes Lammhack am Spiess, rauchig und saftig gegrillt.

INDISCHES STREET FOOD

Samosa Chaat CHF 8.50
Chruspigi Samosas mit Kichererbsi, Joghurt und wurzige Chutneys.

Paani Puri CHF 6.50

Chnusprigi Puri gfdlit mit wirzigem Chichererbsi und erfrischendem
Tamarinde-Minz-Wasser.

Dahi Puri CHF 6.50

Knusprige Puri gefullt mit Joghurt, Chutneys und Gewdrzen,
frisch und aromatisch.

Vada Pav CHF 7.50

Weichs Brétli mit chruspigem Chnuschti-Vada, Chutney
® und wurzige Gwdrz. ®

Bang Bang Cauliflower CHF 7.50

Chruspige Blumenkohl-R&sli mit cremig-pikanter Bang-
Bang-Sauce.
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SIZZLERS

Veggi Vorspeise-Platte CHF 19.50

Fur zwei Persone. Uswahl vom Chef mit verschiedene
vegetarischi Vorspeise.

Nicht-Veggi Vorspeise-Platte CHF 22.50

Far zwei Persone. Uswahl vom Chef mit verschiedene Fleisch-
und Fischvorspeise.

] @
Safran Mix Grill CHF 34.90
Traditionelles Kashmiri-Lamm in ZEIne Auswahl unserer Tandoori
Oven, Lamm Tika, Tandoori Tika, Malai Tika und Tandoori Fisch
vom Klchenchef ausgewdhltwiebel-Joghurt-Sauce mit Chilj,

® garniert mit Koriander ®

VEGGI HAUPTGERICHTE

Palak Paneer CHF 26.50

Frische Huttenkdsewdrfel %ekocht in Curry und Safran,
mit Bockshornklee, wenig Rahm und Butter

Kadhai Paneer CHF 25.50

Paneer mit Peperoni und Zwiebeln in wurziger, aromatischer
Kadhai-Sauce geschwenkt.

Mix Veg. Curry CHF 25.50
Verschiedene frische Saisongemduse Curry

Navaratan Korma CHF 26.50

o Kombination von neun Gemdusen und Trockenfrlchten, ®
gekocht in einer Safransauce

Bhindi Do Pyaza CHF 23.50
Gebratene Okraschoten an einem Tomatencurry mit Zwiebeln
! Aloo Gobhi Masala CHF 23.50 ?

Traditionelle indische Speise mit Kartoffeln und
Blumenkohl, verfeinert mit Kimmel, Zwiebeln und Ingwer

Daal Makhani CHF 22.50
Schwarz Linsengericht mit Kimmel, Zwiebeln und Tomaten
Daal Tarka CHF 19.50

Gelbes Linsengericht mit Kimmel, Zwiebeln und Tomaten
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HAUPTSPEISEN
NON-VEGETARISCH

Chicken Tikka Masala CHF 29.50

Zartes Pouletfleisch, nach einem Rezept aus der kdniglichen Monghulkticke,
mariniert und gerduchert nach Tandoor-Art, in einer Tomaten-Zwiebelsauce

& Chicken Jhalfreijee CHF 28.50 &
Zartes Poulet in suss-scharfer Frucht-Masala mit Paprika und Tomaten
Chicken Korma CHF 29.50
Zartes Poulet in milder, cremiger Cashew-Sauce

® ®
Chicken Vindaaloo CHF 28.50
Traditionelles Pouletgericht mit Kartoffeln an einer scharfen Sauce
Madras Chicken Curry CHF 29.50
Schzarfes Curry nach Madras-Art mit Pouletfleisch
Butter Chicken CHF 29.50

Pouletstiicke gebraten im Ofen, an Tomatensauce mit Rahm und Butter

'@' Palak Chicken CHF 29.50 '@'

Pouletstticke gekocht indische Art mit Spinat

LAMM

Lamm Curry CHF 29.50

® Schonend gegartes Lammcurry mit Zwiebeln, Paprika, ®
Koriandersamen und Chili.

Lamm Vindaaloo CHF 29.50
Traditionelles Gericht mit Lammfleisch und Kartoffeln

? Lamm Korma CHF 29.50
Zartes Lammfleisch an einer milden, leicht susslichen Sauce mit Cashewndiissen

Lamm Rogan Josh CHF 29.50

Traditionelle Spezialitat der indischen Kuche, in Zwiebeln und Joghurt
Sauce mit Chili. Kaschmir Lamm gekocht, garniert mit frischer Petersilie

Palak Gosht CHF 29.50
Lammfleisch mit blanchiertem Spinat in Tomaten-Sauce und Zwiebeln
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FISCH

Goa Fisch Curry CHF 28.50
Exotisches Fischcurry-Gericht aus Goa

Kerala Prawn Curry CHF 28.50

Sudindisches Shrimps-Gericht in einer Kokosnuss-Sauce verfeinert
o mit Senfsamen und Currybldttern ®

Madras Fisch Curry CHF 28.50

Exotisches Fischcurry-Gericht aus Bengal ,Mixture of Exotic
Speices

VON TANDOORI OVEN
B.B.Q.

Tandoori Chicken Tikka CHF 29.50
¢ Zarte Pouletstiicke ohne Knochen, mariniert in Joghurt, Knoblauch, ¢
Ingwer und verschiedenen Gewdrzen, grilliert im Tandoor

Safran Chicken Tikka Malaai CHF 29.00

Zarte Pouletstlcke in cremiger Cashew-Joghurt-Marinade, im
Tandoor grilliert

Tandoori Fisch CHF 31.50

Seeteufelfilet, mariniert in Jogurt, Knoblauch, Ingwer und verschiedenen
Gewdrzen. Grilliert im Tanddor

Tandoori Prawn CHF 34.90

Riesencrevetten, mariniert in Jogurt, Knoblauch, Ingwer und
verschiedenen Gewdrzen. Grilliert im Tandoor
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INDISCHE BROTE

Plain Naan
Frittierte Fischfilet im Linsenteigmantel

Butter Naan
Weiches Tandoor-Fladenbrot, warm mit Butter bestrichen.

Knoblauch Nann
Fladenbrot gefullt mit Knoblauchgeschmack

Keema Naan
Naanbrot gefullt mit wirzigem Hackfleisch

Cheese Naan
Tandoor-Fladenbrot mit geschmolzenem Kdése.

Tandoori Roti
Ruchmehl Fladenbrot

Lachcha Paratha
Gebuttertes Vollkorn-Fladenbrot

BEILAGEN

Padam with Mango Chutney

Zwei grosse knusprige Reischips

Safran Special Raita

Jogurtsauce mit Tomaten, Gurken und gerdstetem Kimmel

Green Chutney or Pickles
Hausgemachte Beilagen

Extra Reis oder Daal
Zusdtzliche Portion Reis oder Daal

CHF 4.50

CHF 4.90

CHF 5.50

CHF 5.90

CHF 5.90

CHF 3.50

CHF 4.90

CHF 3.00

CHF 4.90

CHF 2.50

CHF 4.50




MENU FUR CHIND

Serviert mit eim Softdrink und Chips CHF 14.90

Pizza Margherita
Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum.

& Veggi Pizza &
Tomatensauce, Mozzarella und frisches Gemduse.

Poulet Pizza
Tomatensauce, Mozzarella und saftiges Poulet.

. (3 e [ ] .
Veggi Nudeli
Gebratene Nudeli mit frischem Gemuse und leichter Wirze.
Poulet Nudeli
Gebratene Nudeli mit Poulet und frischem Gemdise.
Poulet Nuggets
Knusprige Pouletstlcke, goldbraun frittiert.
o o
® ®
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